
Menu de  
Saint-Valentin 

ENTREE

PLAT

DESSERT

La Volaille fermière en croûte surprise au foie gras, jus court

Noix de Saint Jacques poêlées, velours de panais à la truffe,     
herbes fraiches

Raviole de gambas au romarin, jus de têtes crêmé

Le Cœur à partager vanille, framboises

ou

Amuse bouche suprise

Chèvre frais du pays mariné aux aromates

69€/pers


